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Editorial

Wonn 3 sich steiton..

...dann freut sich der Leser!

Gerhard (seufzt): Immer dieser Druck, ein
witziges Editorial zu schreiben. Und jedes
Mal endet es damit, dass du mich blof3-
stellst und Privates in die Welt posaunst.

Marion: Die Leser wollen unterhalten

werden. Die Apfelstrafie ist eben etwas
Besonderes und deshalb hat der Verfiihrer
auch kein normales Editorial.

Gerhard: Na gut, also, was schreiben wir diesmal? Einen
Streit, ob wir auf die Silent Disco gehen, fiir die du mich zu
alt findest?

Marion: Du bist auch zu alt fiir Disco. Aber vielleicht sollten
wir besser dariiber schreiben, dass es den Verfiihrer nun nur
noch dreimal im Jahr gibt.

Marion und Gerhard Wiesler

Redakteure - verfuehrer@apfelstrasse.at - www.apfelstrasse.at

..........
. .

Gerhard: Wieso das plétzlich? Du sagtest

doch kiirzlich zu mir, er wird heuer um
vier Seiten dicker!

Marion (nun seufzt sie): Ja, aber dafiir
nur noch dreimal im Jahr, dariiber ha-
ben wir oft genug geredet, dass es keine
Winterausgabe mehr geben wird. Horst du
mir denn nie zu?

......
---------

Gerhard: Ist das eine Fangfrage? Aber besser vier Seiten
mehr und ddfiir seltener - dann stellst du mich wenigstens
nur noch dreimal im Jahr blof!

Marion: Du machst es einem halt auch immer
einfach ...

#NWIRDBELUNS
K . RAUSCABAM 7-’
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Apfelstrafien Hausmittelchen

SCHON FRUHER WUSSTE MAN, WAS GUT IST UND LIESS SICH VON MUTTER NATUR HELFEN

Zu Unrecht verhasst - der Giersch

Jede Gértnerin kennt ihn, den Giersch, der sich so frech
und riicksichtslos in unsere Beete dréingt. Er ist kaum
auszurotten und ebenso ,listig“ wie Sternmiere oder
Gundelrebe (die iibrigens auch groflartige Salat- und
Heilkriauter sind).

Zu erkennen ist der auch Erdholler genannte Giersch relativ ein-
fach. Man erkennt bzw. erfiihlt ihn im wahrsten Sinne des Wortes
blind, denn seine Stangel weisen eine einzigartig dreieckige Form
auf. Sind die Doldenbliter sonst oft schwer zu unterscheiden, der
Giersch macht es uns da einfach. Fast scheint es, dass er erkannt
werden will - und das aus gutem Grund.

Denn der Giersch ist gerade jetzt im Frihling ein reicher Vitamin-
spender. Geschmacklich erinnert er ein wenig an Petersilie und
kann auch wie diese in der Kiiche verwendet werden. Gierschpesto
ist ebenfalls eine echte Kostlichkeit und verléngert so die Nutzbar-
keit dieser Pflanze, denn ab der Bliite im Mai ist er nicht mehr so
geschmackvoll.

Sein wahrer Schatz und sein Potential liegen aber schon in seinem
Namen versteckt: Aegopodium podagraria bedeutet lbersetzt
»die Gicht heilend*. Der Giersch wirkt stark entsduernd und kann
sodurch die Minderung der Harnsaure Gelenkschmerzen erheblich
mildern.

Statt sich lber den Giersch zu drgern und |
ihn ausrotten zu wollen, einfach lieber :
pfliicken, verwerten und genie-
Ren. Einen ,g'schmackigen“
Versuch ist es auf jeden Fall
wert!

Inwieweit die althergebrachten Mittelchen wirklich nutzten, muss
jeder fiir sich selbst entscheiden. Wir haben mit vielen davon gute
Erfahrungen gemacht. Wie bei allen Dingen im Leben gilt auch hier,
sich auf das eigene Gefiihl oder die Meinung eines Fachmanns zu ver-
lassen, wenn man sich unsicher ist.



FRUHLING AUF DERAPFELSTRASSE.

Vom Schladminger Schnee

nt 3

bis zum Bliitenfest-Meer

er herrliche Friihling hat gerade erst begonnen und doch
war der Verein Steirische ApfelstraRe heuer schon sehr re-
ge und umtriebig!

Fir den STEIRERBALL am 10. Janner in der Hofburg haben sich
nicht nur unsere Abakus-Apfelménner in Schale geworfen und einige
unserer Betriebe Wein und Séfte geliefert, wir durften auch die
Ballspende mit kostlichen Pucher Apfeln bereichern. Und damit so
ein Apferl auch auf einem noblen Wiener Ball eine gute Figur macht,
haben wir tber 3.000 Apfel mit ApfelstralRen-Blattern am Sténgel
beklebt. Und natiirlich haben auch einige unserer Hofleute am Ball
ziinftig das Tanzbein geschwungen!

DER APFEL IM SCHNEE

Von 2. bis 4. Februar wurde einer liebgewonnenen Tradition gehul-
digt und einige unserer Betriebe machten sich mit Apfeln und Ap-
felkostlimen ausgeriistet auf nach Schladming, wo sie bei den
Genussspecht-Wirten miide Schifahrer mit den ndtigen Vitaminen
versorgten. Vom Genussparadies zum Genussspecht - denn Genuss
verbindet! Wie jedes Jahr war hier auch unser Apfelstralen-Heif3-
luftballon mit dabei und erstmals haben wir heuer dort ein Ge-
winnspiel veranstaltet, an dem aber auch ihr teilnehmen konnt!

Gewinnt eine HeiBluftballonfahrt liber das Genuss-
paradies in unserem Apfelstrallen-Ballon oder
einen VIP-Eintritt zum Apfelbliitenfest. Einfach
den QR Code scannen, Gewinnspiel ausfiillen und
vielleicht schwebt ihr bald Giber unser Bliitenmeer!

Vitaminreiche Ballspende am Steirerball in Wien

L Sy

,Skifahrende Apfel” am Apfelballon

BLUTENWOCHEN

Und nun geht es erst so richtig dahin! Der Friihling naht in groRen
Schritten und damit die schonste Zeit des Jahres im Genussparadies.
Wie auch in den letzten Jahren veranstalten unsere Betriebe im April
und Mai wieder Verkostungen und kleine Veranstaltungen, damit du
die Bliitezeit auf der ApfelstraRe in vollen Ziigen genieflen kannst.
Vom Osterschmuck-Basteln tiber Gaumenfreuden bis zu gefiihrten,
informativen Wanderungen durch die blithenden Plantagen ist fiir
jeden Geschmack etwas dabei. Schmoker in der Termine Seite, um
dir herauszusuchen, was dir gefallt. Es lohnt sich durchaus, in den
Blutenwochen mehrmals zu kommen, denn die Natur bietet jede
Woche ein neues Bliitenspektakel. Beginnend mit den Forsythien
in den Hausgarten in ihrem leuchtenden Gelb, mischen sich bald
Ringlotten (,Kriecherl®), Kirschen, Apfel, Zwetschken, Pfirsich, Ma-
rillen, Zierstraucher und zu guter Letzt der Holunder in die Bliiten-
pracht. Die Apfel bilden natiirlich die gréRte ,Welle* in diesem Blii-
tenmeer, weille Pracht soweit das Auge reicht.

Zwischendurch sind wir wie jedes Jahr auch am Steiermark-
Friihling am Wiener Rathausplatz zu finden. Etwa 40 m von unseren
Bduerinnen gebackener Apfelstrudel wird wieder flir einen guten
Zweck von uns am Donnerstag, 27. Marz verkauft. Haltet Ausschau
nach unserem Apfelstrudel-Herz, denn wir sind jedes Jahr ruck-zuck
ausverkauft.

Nun ist die Zeit, wo es alle nach drauBen drangt, wo man bei Spa-

ziergdngen den Winterstaub von sich schiitteln will und sich an der
Sonne erfreut. Wir freuen uns auf den Friihling und auf dich!

o

Apfelstrudelverkauf am Rathausplatz Wien
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Fotos: @silentdiscoaustria

) Fetotun schon am S 2l ¢
O3 SILENT DISCO

DAS BLUTENFEST ERWEITERT SICH

IErstmals beginnt unser Bliitenfest heuer in gewisser Weise
L schon am Samstag: wir veranstalten eine 03 Silent Disco fiir
die Jugend!

Es ist immer wieder Zeit, etwas Neues zu probieren. Seien es die
Bliitenwochen, die sich inzwischen gut etabliert haben, sei es
die Steirische Roas, die 2023 bei unserem Bliitenfest zu Gast war.
Fiir heuer haben wir die Jugend ins Auge gefasst und wollen allen
Jungen ab 16 (und allen Junggebliebenen) am Samstag, 26. April
etwas Besonderes auf der ApfelstraBe bieten. Dort, wo in Puch am
Sonntag dann Tische und Bénke stehen und man gemiitlich der Mu-
sik lauscht, wahrend man plaudert und ApfelstraRen-Kostlichkeiten
genielit, geht am Abend davor die Post ab. Aber still und leise.

03 silent Disco - leise und ,,in*
Silent Disco ist ein grofRartiger Trend.
Im Gegensatzzu einernormalen Disco
dréhnen hier nicht die Basse, dass
die Anrainer aus den Betten fallen,
und muss man nicht schreien, wenn
man sich unterhalten will. Und
trotzdem kann jeder nach Lust und
Laune zu lauter und wummernder
Musik tanzen, wie es ihm gefallt.
Denn jeder Besucher erhilt
Kopfhorer, liber die die Musik eingespielt
wird. Zwei DJs bespielen das Fest und man tanzt zu der Musik, die

Unsere Apfelstrafie

einem besser liegt. Dennoch kein Problem, zwischendurch auch
einfach zuzusehen und gemiitlich zu plaudern, denn es ist auRerhalb
der Kopfhorer ja angenehm leise. Dies ermdglicht es, eine Disco-
Party auch mitten im Ortsgebiet auf unserem Hochgartl abzuhalten.

Genuss nicht nur fiir die Ohren

Tanzen macht hungrig und durstig, deshalb ist natiirlich auch fiir Kuli-
narik gesorgt: So finden sich bereits am Samstag am Hochgartl vier
unserer Betriebe, die Tanzenden mit Speis und Trank zu versorgen.
Obsthof Berger brat seine kostlichen Wildburger, Baumkuchen
Pfeffer verwohnt mit seinen Spezialitaten. Fiir den Durst bieten
Weingut Eiteljorg und Obsthof Fink Séfte und Wein aus eigener
Produktion. Einem groflartigen Abend steht also nichts im Wege.

Vorverkauf!

Die 03 Silent Disco zum Fest findet am 26. April von 17 bis 23 Uhr statt
und ist auf 300 Besucher limitiert. Es empfiehlt sich also, rechtzeitig
Karten zu besorgen! Erhiltlich sind diese auf der O3 Homepage
https://www.silentdisco.at/events-tickets/

Eintritt ab 16 Jahren erlaubt, Karten im Vorverkauf: € 12,-
Abendkassa: € 15,-

Die Silent Disco findet am Hochgartl, also im Freien statt. Solan-
ge es nicht schiittet, wird gerockt! Kommt und gebt euch diese
neue Veranstaltung auf der ApfelstraBe! Wo sonst kann man
unter Apfelbaumen Disco feiern!
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Mitte April verwandelt sich die Apfelstrafle in ein
duftendes Bliitenmeer, wenn alle Apfelbdume in zartem
Rosa und Weif} erbliihen. Die Bliitenwochen von Anfang
April bis Mitte Mai sind eine gute Moglichkeit, diese
Pracht in Ruhe und geniisslich zu erwandern oder zu
erradeln, doch was gibt es Schiéneres, als die Freude iiber
den Friihling gemeinsam mit vielen anderen zu feiern?

Unser Apfelbliitenfest ist die beste Gelegenheit dazu!

GenieRe einen wunderbaren und einzigartigen Tag inmitten des
duftenden und schdnsten Blitenmeers der Steiermark, wenn das
ganze Apfeldorf Puch zum bliihenden Festplatz wird.

Wir bieten dir wieder einen abwechslungsreichen Festtag:
Bliitenwanderung und Radtour durch den gréBten bliihenden

Apfel-Schmankerlkirtag mit den vielfaltigen Kostlichkeiten unserer
Apfelbauern, dazu Wildbretspezialitdten und Baumkuchen

Apfelkulinarium in den Pucher Gasthofen und Wirtshausern, sowie
knusprig-kostliche Schnitzel am Hochgartl

Kinderprogramm mit Kinderschminken und Stroh-Hiipfburg

Nichtfehlendarfnatiirlichauch unserejahrliche Bliitenfest Tombola
mit prachtigen Preisen. Geheimtipp: Wenn du Lose in beiden Farben
kaufst, hast du auf alle Falle schon einen Preis gewonnen!

Und wenn du vor dem Bliitenfest bei unserem Gewinnspiel mit-
machst (siehe Seite 3), kannst du z.B. VIP-Karten fiir das Bliitenfest
gewinnen oder eine exklusive Heil’luftballon-Fahrt liber

Foto: Sembacher

Obstgarten - die Steirische ApfelstraRe - mit ausreichend Labesta- unser paradiesisches Apfelland. N
tionen fiir Hunger und Durst. Wanderkarten erhdltst du am Festge- T
lande und auf www.apfelstrasse.at. Ob VIP oder nicht: Komm am 27. Aprilnach 1w - \

Puch und feier mit uns den Friihling!
Gemiitliches Beisammensitzen am Hochgartl Puch bei abwechs-
lungsreicher Musik: Friithschoppen mit der Musikkapelle ,,Heimat-
klang® Puch, danach ,,Zenz mit Putz, Stingl & Kern“ und die
»Ligister Schiilcherleitnmusi. Wer mag, darf natiirlich auch gerne
das Tanzbein schwingen!

Eintritt € 5,-, Kinder bis 16 Jahre frei.

Genussparadies

Steirische
Apfelstraie

Kreative Kiinstler- und Handwerksmeile mit ganz besonderen Ge-
schenken, die es nur hier gibt.
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ERST DIE ARBEIT, DANN DAS FEST

Es ist der Hohepunkt des gesamten ApfelstraBen-Jahres:
Das Apfelbliitenfest am letzten Sonntag im April. Wenn der
Wettergott gnadig ist - und das ist er meistens - genieen an
die 3.000 Gaste Musik und Kulinarik am Pucher Hochgartl und
Wanderungen durch die bliihenden Plantagen.

Das sind ein Haufen Gaste fiir so einen kleinen Verein wie die Apfel-
stralle. Wo andere GroRveranstaltungen eine Eventagentur beauf-
tragen, schafft die Steirische ApfelstraRe mit ihren etwas mehr als
30 Betrieben nur durch Zusammenhalt und Arbeitseifer es, jedes
Jahr unseren Géasten ein grofRartiges Fest zu bieten. Nach vielen
Jahren Blitenfest ist natiirlich schon vieles eingespielt - man weil3,
wann spatestens die Wiese geméht werden muss, wo die Biihne, die
Sténde und die Kiinstlermeile aufgebaut werden, wieviel Strom n6-
tig ist. Und doch ist jedes Jahr anders und jedes Jahr erfordert viel
Vorbereitungsarbeit. Tische und Banke miissen organisiert, Kiihl-
wagen bestellt, die Bliihne aufgebaut, Amtswege erledigt, Sponso-
ren gefunden, Tombolapreise eingesammelt werden. Wanderrouten
miissen beschildert, Musikgruppen engagiert, die Cateringfirmen
bestellt, die Wiese gemdht und zum Wettergott gebetet werden.

Halb Puch im Einsatz

Ohne die fleiRige Mithilfe aller Betriebe des Vereins beim Aufbau,
beim Bereitstellen der Tombolapreise und beim gemeinsamen Ver-
packen dieser, beim Ausschildern der Wanderroute und bemannen
der Labestationen, ginge gar nichts. Doch nicht nur der Verein Apfel-
stralle ist ins Bliitenfest eingebunden: Bei unserer Biirgermeisterin
Gerlinde Schneider und ihren Gemeindearbeitern angefangen, hilft
halb Puch mit, diesen Sonntag erfolgreich liber die Biihne zu brin-
gen. Die Freiwillige Feuerwehr Puch kimmert sich darum, dass die
Gaste Parkplatze finden, die Landjugend wickelt den Eintritt ab, die
Jungschar verkauft die Lose fiir die Tombola. Ihnen allen gebiihrt
unser grofRer Dank fiir ihre Mithilfe!

Unermiidlich im Hintergrund

Aber es gibt auch einige Leute im Hintergrund des Bliitenfestes, die
vor den Vorhang geholt gehoren: Allen voran unsere Obfrau Petra
MeiBl. Obwohl sie selbst nie beim Bliitenfest am Hochgartl ist, da
siein ihrem Wirtshaus an diesem Tag alle Hande voll zu tun hat, wiir-
de ohne Petra gar nichts gehen. Da bereits ihr Vater Franz MeiBl als

Walter Schneider - Mann fiir alle Behérdenwege

6 |

Apfelstrafien-Obfrau Petra Meifl

ol o 5 By WL o

Beste Stimmung beim Bliitenfest am Hochgartl mitten im Apfeldorf

Obmann der ApfelstralBe das Fest ,,geschupft“ hat, ist Petra mit der
Organisation des Bliitenfestes aufgewachsen. Petra kennt alle und
jeden. Stellen wir in den Vorbereitungssitzungen fest, dass jemand
ausfallt, hat Petra innerhalb von Minuten das Handy am Ohr und Er-
satz gefunden. Gibt es Unklarheiten, weil} sie, wer sich auskennen
kdnnte. Unermidlich ist sie beschaftigt, das Highlight des Apfelstra-
Ren-Jahres zum Strahlen zu bringen.

Ihr zur Seite steht seit einigen Jahren Walter Schneider, inzwischen
frisch pensionierter Gemeindesekretar. Dank Walter gibt es genaue
Listen, werden alle Behdrdenwege fiir die Strallensperre, Veranstal-
tungsankiindigung etc. termingerecht erledigt. Walter erinnert an
Formalititen, behilt den Uberblick und ist, obwohl kein Apfelstra-
Ren-Mitglied, eine groRe Stiitze des Vereins.

Beim Aufbau des Festes sind wir froh (iber Martin Leitner, unseren
ehemaligen Obmann. Martin kiimmert sich um die Stromaggrega-
te, die Verkabelungen, alles Technische. Ohne ihn wéren die Safte
warm, das Schnitzerl kalt und die Musik leise.

Ilhnen und allen anderen, die sich mit Herz und Handen fiir das Blii-
tenfest einbringen, mochten wir hier einmal ausdriicklich und 6f-
fentlich danken.

Unseren Gasten wiinschen wir wie jedes Jahr ein wunderbares
Fest inmitten des Bliitenmeeres, bei Sonnenschein und milden
Temperaturen. Wir sind stolz, als kleiner Verein jedes Jahr solch
ein Fest fiir euch auf die Beine zu stellen!

v/ 2
Technik- und Obstprofi Martin Leitner

Foto: A. Danner
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EIN HERZLICHES WILLKOMMEN!
Neue Betriebe bei Verfiihrer und Apfelstrafie

BINDER

MOBELWERKESTATTE

BT .r!f'.i:lp 5

MOBELWERKSTATTE BINDER

e - e

Seit dem Jahr 1971 steht das Familienunternehmen fiir die Ver-
wirklichung von Wohntraumen. Die hochwertige Verarbeitung
von heimischen Massivholzarten, insbesondere steirischem Apfel-
holz und Zirbenholz ist fiir das Unternehmen mehr als Arbeit, es
ist eine Leidenschaft. Wer sich also nicht nur im Urlaub im Genuss-
paradies mit der Schonheit des Apfels umgeben will, ist bei Binders
genau richtig, um sich sein Apfelparadies nach Hause zu holen. Die
durchdachten Tischlerldsungen strotzen vor Liebe zum Detail und
die sorgfaltige Ausfiihrung von Meisterhand garantiert hochsten
Komfort.

Mach dir am besten selbst ein Bild in den Ausstellungsrdumen im
Apfelholzschldssl BINDER in Preding bei Weiz.

-

Foto: Seidl
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SEIDL TRACHT & MODE

n 4. Generation fiihren Katharina (li.) und Viktoria Gotzl das Fami-

lienunternehmen, das 1927 am Angerer Hauptplatz gegriindet wur-
de. Deren Urgrofeltern legten damals den Grundstein mit einem Ge-
mischtwarengeschaft, dasvon Obst liber Kdlberstricke und Petroleum
alles fiir den taglichen Bedarf anbot. Uber die Jahrzehnte entwickelte
sich das Haus zum Spezialisten fiir hochwertige Trachtenmode und
expandierte auch in die Landeshauptstadt Graz, wo SEIDL seit 1981
vertreten ist. Bis heute setzt das Traditionshaus auf hervorragende
Qualitat und personliche Beratung mit Charme. Fiir echte Nachhaltig-
keit sorgen die Meisterschneiderinnen, die wiahrend der gesamten Off-
nungszeiten zu Rate gezogen werden kénnen. Brandneue und schon
in die Jahre gekommene Stiicke werden hier professionell angepasst.

Wir freuen uns, diese beiden auBergewdéhnlichen Betriebe durch den Verfiihrer den Gdsten der Steirischen ApfelstrafRe ndherzubringen!

WIRTSHAUS & BIO-OBSTHOF STIXPETER KULMER

Ein genial-musikalischer Leckerbissen...

é Blg?:hhauf n

o T . - . 2 3 i

Da Blechhauf'n live - ein musikalischer Hochgenuss fiir jeden, der dabei ist!

wird am 29. Méirz 2025 im Kon-

zertsaalin Angerallen Anwesenden

serviert! Eine langjiahrige Freundschaft verbindet den
Blechhauf'n mit dem Gasthaus Stixpeter, wodurch dieses
Konzerterlebnis erst ermoéglicht wird.

»,Da Blechhauf'n“ sind sieben begnadete Musiker, die auf ihrem
»Blech“ die Zuhorer restlos begeistern (und natiirlich auch die Stix-
peterische Kiiche zu schatzen wissen).

Tuba, Posaune, Fliigelhorn und Trompete ergeben groRartige
»Brass“ Musik. Christian Wieder, Christoph Haider-Kroiss, Dominic
Pessl, Bernhard Holl, Philipp Fellner, Markus Wonisch und Albert
Wieder sind weithin bekannt fiir ihre Blechmusik mit einem Hauch
Ironie und ihre einzigartigen Inszenierungen fiir Augen und Ohren.

Das Gasthaus Stixpeter freut sich, seine Freunde am 29. Mdrzum 18
Uhr im Konzertsaal in Anger mit ihrem neuen Programm begriiRen
zu diirfen!

Karten {iber O-Ticket. oo

Infos auf https://blechhaufn.at/ ST‘ ETER
IRTSHAUS & OBSTro

. FAMILIE KULMER

WIRTSHAUS UND BIO-OBSTHOF STIXPETER KULMER

8183 Floing - Unterfeistritz 17 - Tel. +43(0)3177-2259
www.stixpeter.at
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OBSTBAU PIRCHHEIM

Der wunderbare Fruhling zieht ins Land!

Auf zum Basteln! Osterllche Heufiguren und andere kreative und dekorative Bastelideen erfreuen sich grofSer Beliebtheit.

Passend zur Jahreszeit regt sich auch bei uns wieder die
Bastellaune und deshalb wird bei uns am Hof am 5. April
ab 10 Uhr Oster- und Friihlingsdekoration gebastelt.

Wer zu uns nach Hohenilz kommen mdchte, um mitzubasteln, moge
sich bitte bis 20. Marz bei Maridi unter 0676-62 67 008 anmelden. Es
gibt nur begrenzte Teilnahmeplatze.

Unkostenbeitrag: Material, ansonsten freiwillige Spende!

AuRerdem konnen unsere Produkte von Saften, Marmeladen bis
hin zu Edelbrénden und Likéren immer zu den Offnungszeiten ver-
kostet und gekauft werden. Wir freuen uns, wenn Ihr uns besucht!

Unsere Offnungszeiten sind Dienstags und Donnerstags von 14 bis
18 Uhr, Mittwochs und Freitags von 8 bis 12 und 14 bis 18 Uhr und
Samstags von 8 bis 12 und 14 bis 17 Uhr. Sonntags haben wir unseren
Hofladen nach telefonischer Vereinbarung fiir Euch gedffnet.

é Wir freuen uns auf Eure zahlreiche Teilnahme
beim Basteln am 5. April!
¢ Maridiund Tanja

AcH E

ANDREAS

- OBSTBAU PIRCHHEIM
8182 Puch/Weiz - Hohenilz 31 - Tel. +43(0)676-626 7008
andreas.pirchheim@gmx.at

FRISCH-SAFTIG-STEIRISCH - VON HERZEN BIO

Friihling im Obstgarten - Start ins neue Apfeljahr

Mit den ersten warmen Sonnenstrahlen beginnt fiir die steiri-
schen Apfelbauern eine neue Saison. Jetzt werden die Weichen
fiir eine erfolgreiche Ernte gestellt - von der Pflege der Baume
iiber den Frostschutz bis hin zur Férderung der Bestauber.

Winterschnitt und Frostschutz

Der Winterschnitt steuert das Wachstum und sorgt fiir gesunde
Baume. Gleichzeitig stellt der spéte Frost eine Gefahr dar. Viele
Bauern setzen auf Frostberegnung, um die Bliiten zu schiitzen und
eine stabile Ernte zu gewahrleisten.

Bestduber und nachhaltige Pflege

Bienen und Hummeln sind fiir die Bestdubung essenziell. Bliihende
Wiesenrander locken Wildbienen an und sichern die Fruchtbildung.
Auch die nachhaltige Diingung mit Kompost oder Mikroorganismen
starkt die Widerstandskraft der Baume.

Neue Apfelsorten fiir die Zukunft

Neben bewahrten Klassikern werden vermehrt widerstandsfahige
und gefragte Sorten wie Evelina, Kanzi und Rockit angebaut. Diese
neuen Apfelsorten iiberzeugen durch ihr knackiges Fruchtfleisch,
intensive Aromen und ldngere Lagerfahigkeit.

Ausblick auf das Apfeljahr 2025
Die kommenden Monate werden zeigen, wie sich die Ernte
in diesem Jahr entwickelt. Doch eines ist sicher: Die
//" steirischen Apfelbauern setzen alles daran, dass auch
2025 wieder hochwertige und aromatische Apfel geerntet
werden, um den immens hohen Qualitdtsanspriichen ,von
Herzen Biobauern“ und ,frisch-saftig-steirisch“ gerecht zu werden.

frlsch sa|ftr|sch

FRISCH-SAFTIG-STEIRISCH « VON HERZEN BIO - OBSTLAGER PUCH
8182 Puch bei Weiz - Harl 73 - Tel. +43(0)3177-2201
www.obst-goessl.at
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MOBELWERKSTATTE BINDER

Traditionell
und innovativ

r- \ .- - h
Exklusive Mobel aus Apfelholz

Fotos: Binder

Vom ersten Planungsabschnitt
bis hin zum fertigen Raum ist die
Mobelwerkstéatte Binder in Preding
bei Weiz bei der Einrichtung von
Schlafzimmer, Kiiche, Esszimmer,
Wohnzimmer und Vorzimmer der
ideale Partner. Kunden wahlen aus verschiedenen Holzarten,
Stilrichtungen, Oberflichen und Materialien und gestalten so
gemeinsam mit Tischlermeister Michael Binder und seinem
Team ihr neues Lieblingsmoébelstiick.

Bei der Planung setzen wir den Fokus auf das Wesentliche. So
bleibt genug Platz fiir die Vorziige des Raumes vom Licht bis zu
den rdaumlichen Gegebenheiten. Schon in der Planung werden
alle einzelnen Bestandteile aufeinander abgestimmt und schaffen
so ein einzigartiges Design. Mit innovativer 3D-Planung kdnnen
sich Kunden von der ersten Minute an ein Bild ihres neuen
Wohnbereiches machen.

Nutzen Sie auch den Vorteil alles aus einer Hand zu erhalten. Mit
unseren langjahrigen Partnerbetriebenwie Bodenleger, Elektriker,
Tapezierer, Maler, Installateur, Fliesenleger, Trockenbauer usw.
arbeiten wir Hand in Hand, um alle lhre Wohnraumwiinsche
zu erfiillen und perfekt und zu Ihrer vollsten Zufriedenheit
auszufiihren.
Schlf’SSl Gedffnet haben wir von Montag
bis Freitag von 7 bis 12 Uhr und
von 13 bis 17 Uhr, samstags
sind wir nach telefonischer
Vereinbarung gerne fiir Sie
da...

\z-
gchaurau™ Apfetho

~ BINDER

......................... MOBELWERKSTATTE

MOBELWERKSTATTE BINDER
8160 Preding/Weiz - Bergstrafie 4 - Tel. +43(0)664-1920900
www.moebel-binder.at
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SEIDL TRACHT & MODE

Spritzig in den

»Nach einem langen Winter konnen wir Optimismus
und Freude vertragen - Sie auch?“

Die Schwestern Katharina und Viktoria Gotzl fiihrenin vierter Ge-
neration die Geschafte des weit liber die Region hinaus bekannten
Traditionshauses in Anger. Sie feiern den Friihling als trachtige
Festtagssaison ,Unser Garant fiir gute Stimmung ist und bleibt
die Trachtenmode mit ihrer bestandigen Stilsicherheit und bunten
Vielfalt.“ Und dank des zeitlosen Chics sind Dirndl und Lederhose -
und alles, was dazugehort - einfach immer das ideale Outfit, wenn
es etwas zu feiern gibt. Ob Hochzeit, Taufe oder Firmung: Tracht
ist einfach eine Augenweide!

Dieser Friihlingund Sommer stehen
bei SEIDL unter dem Motto ,,Plitsch
Platsch Tracht“ und laden zum
Ausgelassensein ein. Ganz viel
Tradition, ein bisschen Retro-In-
spiration und jede Menge frische
Farben schmiicken die aktuellen
Modelle im Traditionshausin Anger.

Was die beiden SEIDL-Chefinnen zu feiern haben? Ihr 10-jahriges
Jubildum als Geschéftsfiihrerinnen. ,Dass wir im Dirndl darauf
anstofRen werden, versteht sich von selbst!“

Unser Haus im Zentrum von Anger ist von
Dienstag bis Freitag von 10 bis 18 Uhr
und am Samstag von 10 bis 17 Uhr
geoffnet!

Gin Stick Hom

SEIDL TRACHT & MODE
8184 Anger - Hauptplatz 11 - Tel. +43(0)3175-2305
www.seidl-trachten.at

Fotos: Seidl
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BIOHOF SCHLOFFER

Unsere Verfiihrerbetriebe

Gesunder Boden - Gesunde LEBENSmittel - Demeter Obst

A% SN

W‘ir diirfen zu einem interessanten Vortragsabend mit Dr.
Martin Grassberger und Andreas Horitzauer von Demeter
Osterreich am Freitag, dem 9. Mai 2025 mit Beginn um 19 Uhr am
Biohof Schloffer in Oberfeistritz einladen.

In den letzten Jahren hat das Wissen liber das Mikrobiom (die Ge-
samtheit aller Mikroorganismen) des Menschen oder von Lebens-
mitteln stark zugenommen. Seither weil man auch, dass der Boden
wesentlichen Einfluss auf das Darmmikrobiom des Menschen hat.

Uber diese Zusammenhinge und wie aus Nahrungsmitteln echte
Demeter LEBENSmittel werden, gibt es bei uns am Biohof Schloffer
einen hochkarétigen Vortragsabend am Freitag, 9. Mai um 19 Uhr.

Dr. Martin Grassberger bringt mit all seinem Wissen und seinem
reichen Erfahrungsschatz als Arzt, Biologe und Landwirt die kom-
plexen Vorgange in der Natur verstandlich dar.

Andreas Horitzauer ist Obmann von Demeter Osterreich und wird
in seinem Vortrag erklaren, warum Demeter Lebensmittel keine Nah-
rungsmittel, sondern LEBENSmittel sind.

Biobauer Karl Schloffer berichtet liber seine Arbeit im biodynami-
schen Obstgarten.

Karten fiir diesen Veranstaltungsabend kdnnen ab sofort per Mail
unter bio@schloffer.at bestellt oder direkt bei uns im Hofladen ge-
kauft werden. Wir freuen uns schon auf einen

spannenden Vortragsabend. @

Eure Familie Schloffer BIOHOF
BIOHOF SCHLOFFER
8184 Anger - Oberfeistritz 26 - Tel. +43(0)664-3403349
www.schloffer.at

2 Lammkarees mit Knochen

Polentaschnitte

250g Polenta - 500ml Milch - 4 Eidotter
40g Brosel - Frische gehackte Krduter
Salz - Pfeffer

Ratatouille- Gemiise

1 Paprika - 1 grof3e Zucchini

1 Melanzani (jeweils wiirfelig geschnitten)
% 1 Tomatensaft - Thymian » Rosmarin

Rosa Lammricken

mit Polenta Schnitte & Ratatouille-Gemiise

Fiir die Polentaschnitte die Milch aufkochen, mit Salz und
Muskat wiirzen und die Polenta einkochen. Auskiihlen
lassen, mit dem Eidotter, Brosel und den Krdutern ver-
rithren und in eine ausgekleidete Form fiillen. Bei 100°C
Dampf ca. 35 Minuten ddmpfen.

Die Lammkarees gut putzen, wiirzen und in einer Pfanne
scharf anbraten. Bei 160°C ca. 12 Minuten im Rohr garen,
danach in einer Alufolie rasten lassen.

Dasin 5 mm grof3e Wiirfel geschnittene Gemiise in Oliven-
0l scharf anbraten, mit dem Tomatensaft abloschen und
mit Salz, Pfeffer und den Krdutern abschmecken.

Die Polentaschnittte in Scheiben schneiden, in einer
Pfanne mit Butter anbraten und in die Mitte des Tellers
legen. Das Ratatouille darauf geben und das in Kotelette
geschnittene Lammkaree aufgestellt anrichten. Danach
mit Sauce napieren und servieren.
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ERLEBNISGARTEN HOFLER

Hofler bliiht auf - mit Vielfalt & Flair!

Blumen, Bliiten und traumhafte Pflanzen in der schons-
ten Baumschule der Steiermark! Im Friihling fiillt sich
der Erlebnisgarten mit Gartenpflanzen in bester Hofler-
Qualititund er wird wieder in ein blithendes Gartenpara-
dies, ja eine Gartenschatzkiste verwandelt.

Eingebettet in Osterreichs groRten Apfelgarten liegt unser Einkaufs-
garten - sanfte Gartenterrassen mit Blumen, Strduchern, Baumen
und tollen Gestaltungsideen garantieren ein bequemes, Ulibersicht-
liches, barrierefreies Einkaufen in ruhiger, entspannter Atmosphére.

Wir sind bereit fiir den Friihling!

Das umfangreiche Sortiment der Gartenprofis umfasst die bunte Viel-
falt der 4-Jahreszeiten-Straucher, immergriine Nadelpflanzenrari-
taten, Wildgeholze als Vogelnahrpflanzen, exakt geschnittene Bon-
saiformen, Krauter und Gemisepflanzen, Hausbdume von klein bis
grol und liber 300 Obstarten und Sorten. Von Aronia bis Zwerg-Ter-
rassenobst, altbekannte Sorten und Neuheiten, selbstverstandlich
gibt es auch heuer wieder ein grofles Sortiment an Naschobst mit
vielen Beerenstrauchern. Beste Pflanzenqualitat, Vielfalt & Flair beim
Einkaufen, kompetente Fachberatung und viele Ideen zum Nachma-
chen - das ist Hofler - die schonste Baumschule der Steiermark.

Unsere Gartnerlehrlinge Marie-Theres Schwaiger und Lisa Almer
haben im Winter die 3. Klasse der Gartner-Berufsschule in Gross-
wilfersdorf absolviert. Die letzte Klasse vor der Lehrabschlussprii-
fung haben sie nicht nur mit ausgezeichnetem Erfolg, sondern mit
»Sehr Gut“in allen Fachern abgeschlossen! Eine herausragende Leis-
tung, die uns als Lehrbetrieb besonders freut und stolz macht!

Hofler's
Obsttage

Freitag, 4. /Aptril
Samstag, 5. April

a

Viele junge Gartentalente wurden beim Hofler schon ausgebildet und
einige haben ihr Handwerk bis zur Meisterpriifung perfektioniert.

Auf in ein neues Gartenjahr - ein Griinen und Bliihen, wie es in die-
ser Vielfalt und Fiille nur in der Baumschule Hofler zu geniefRen gibt.
Der Erlebnisgarten ist iiber den Sonntagseingang auRerhalb der Off-
nungszeiten zum Gustieren frei zugéngig. Wir freuen uns auf Euren
Besuch! Nahere Informationen unter www.hoefler.at

Termine zum Vormerken:

OBSTTAGE am Freitag und Samstag, 4. und 5.April...
...mit Gratis-Veredlungsservice durch
Hrn. Franz. Viele Gartenbegeisterte
bringen ihre Edelreiser mit und lassen
sie auf einen fertigen Obstbaum ,,drauf-
pelzen“. Somit bleibt ihre Sorte erhalten
und kann als junger Mehrsortenbaum
weiterwachsen. Also nicht vergessen:
an frostfreien Tagen die Edelreiser im
Garten vorab schneiden und kiihl ein-
gewickelt lagern. (Apfel, Birne, Kirsche, Zwetschke). Heuer im Trend
sind Familien-Obstbdaume, mehrere Sorten sind auf einem Baum
draufveredelt, somit platzsparend mit gleichzeitiger Sortenvielfalt.

OSTERMONTAG-FAMILIEN ERLEBNISTAG

am Ostermontag dem 21. April von 9 bis 17 Uhr

Traditioneller Erlebnistag mit 1€-Gliicksrad, Lutscherbaum, vielen
Gartenraritdten und Spezialitaten. Mit Getranken, Imbiss und gu-
tem Wein wird Sie auch heuer wieder der Wein- und Obsthof Fink
aus Puch verwohnen. Ein entspannter Ausflug am Ostermontag ins
Apfeldorf Puch in Hofler's Erlebnisgarten ist fiir die ganze Familie
schon seit tiber 30 Jahren Tradition!

o
e BIU
) um 7 ohre

hofler

ERLEBNISGARTEN

. Apfeldorf Puch bei Weiz
ERLEBNISGARTEN HOFLER

8182 Puch bei Weiz 20 - Tel. +43(0)3177-2252 - www.hoefler.at
Offnungszeiten: Mo. - Fr.: 8 - 12 Uhr und 13 - 18 Uhr - Sa.: 8 - 16 Uhr
Karsamstag von 8-12 Uhr, Ostermontag von 9-17 Uhr

Foto: Adobe Stock
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Unsere Apfelstrafie

ZU FUSS, MIT DEM DRAHTESEL ODER MOTORISIERT ENTLANG DES STEIRISCHEN GENUSSPARADIESES

Willkommen in der grof3en Vielfalt der Steirischen Apfe

e 0 0
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=
=)

o

20

Abakus - Der Geist der Apfelmdnner
8182 Puch bei Weiz « Postfach 1444
info@abakus-puch.at - www.abakus-puch.at

Tourismusverband Oststeiermark

ApfelLand-Stubenbergsee
8223 Stubenberg 5 - 03176-8882 - www.apfelland.info

Mobelwerkstdtte Binder
8160 Preding bei Weiz - Bergstrafle 4
0664-1920900 - www.moebel-binder.at

Seidl Tracht & Mode
8184 Anger - Hauptplatz 11
03175-2305-0 - www.seidl-trachten.at

Café Apfelschléssl
8211 Albersdorf « Prebuch 123
0664-1249464 - www.apfelschloessl.at

Buschenschank Weinbau Lammer
8182 Puch bei Weiz - Pirchaweg 51
0664-3362328 - www.buschenschank-lammer.at

Obst- und Edelbrandparadies Wilhelm
8182 Puch bei Weiz -+ Lingstdtten 2
03177-4141 - www.wilhelm.at

Weingut Eiteljorg
8182 Puch bei Weiz 57
0664-1141755 - www.eiteljoerg.at

Erlebnisgdrten Hofler
8182 Puch bei Weiz 20
03177-2252 - www.hoefler.at

Weingartmann Weine
8182 Puch bei Weiz - Elz 21
0681-81585594 « www.weingartmann.at

Obstbau Pangerl
8182 Puch bei Weiz « Elz 17
03177-3585 - www.pangerl-obst.at

Bogenbau Gerhard Wiesler/Autorin Marion Wiesler

8182 Puch/Weiz - Elz 67 - 0660-8188610 + 0680-5568401
www.meinbogen.at - www.marionwiesler.at

Wirtshaus Meifl
8182 Puch bei Weiz 21
03177-2205 - www.wirtmeissl.at

Apfelland Hideaway
8182 Puch bei Weiz 34
www.apfellandhideaway.com

kh 1897 - Kirchenwirt Hofer
8182 Puch bei Weiz 2
03177-2247 - www.kirchenwirt-hofer.at

Obstbau Knaller
8182 Puch bei Weiz 26
0664-4150329 - www.obstbau-knaller.at

Erlebnis- & Pferdebauernhof Hoadnbauer
8182 Puch bei Weiz 29
03177-2257 - www.hoadnbauer.at

ANGER £3)
.-|.‘: O

Oberfeistritz

it R

Literarischer
Obstgarten

ST. RUPRECHT

AN DER RAAB 51
Gropter Apfi
Etzersdorf © der We
Richtung

St. Ruprecht/Raab

A

Wohn-

&3 Harl's Café-Bar - Gilbert Schellnegger
8182 Puch bei Weiz < Harl 91
0664-1222947 + harlscafebar@gmail.com

Py Hiittenzauber - M&L Baumkuchen
Lukas Pfeffer - 8182 Puch bei Weiz 233
0664-4139135 - lukas.pfeffer@weiz.at

A} Obstbauernhof Planner
8182 Puch bei Weiz « Harl 76
0699-10780813 - www.apfelmann.at

F{:} Obstlager Puch

8182 Puch bei Weiz « Harl 73
03177-2201 - www.obst-goessl.at SCAN ME
LANDKARTE
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2Istrafle. Bei uns ist bereits der Weg das Ziel...

Wirtshaus & Bio-Obsthof Stixpeter Kulmer

S t O h 03177-2259 - www.stixpeter.at
eiriscne
Apfelstl‘a Be Obstbau Leitner vulgo Niglbauer

8182 Puch bei Weiz - Harl 57
03177-2036 - www.niglbauer.at

Floing

FLOING

www.apfelstrasse.at Obsthof Schmeeiock

8182 Puch bei Weiz + Harl 38
0664-4111399 - www.schneeflock.at

Obstbau Mostschank Kelz - Haus des Apfels @
8182 Puch bei Weiz - Harl 25
03177-3117 - www.mostschank-kelz.at

Edelbrdnde Hofladen Dengg &3
8182 Puch bei Weiz « Harl 3
03177-3257 - e.dengg@aon.at

Obstbau Berger
8182 Puch bei Weiz « Harl 1

Tierwelt 0664-3112444 - www.obstbau-berger.at

Herberstein

Der Thaller - Wirtshaus | Restaurant | Hotel**** &§]
8184 Anger - Hauptplatz 3
03175-2206 - www.posthotel-thaller.at

Biohof Schloffer &{3
8184 Anger - Oberfeistritz 26
03175-2452 - www.schloffer.at

«. ©2021 Veronika Tanton

. w Obsthof - Edelbrénde Pieber
HQ Legende: % 8184 Anger + Oberfeistritz 14
?ll.‘ Die 5 J—f’i)'rgenussfiiegen 0664-88577433 - www.piebers-edelbrand.at
G, 3 I Am Hochgartl direkt Ferienhaus Binder &}
o e im Pucher Ortszentrum 8182 Puch bei Weiz - Hohenilz 34

. 0664-5681610 - www.ferienhaus-binder.at
Am Singerberg

e
2. "
=i -gl‘ mipAEsoRICtivonHar Obstbau Pirchheim
3 Am Startpunkt der 8182 Puch bei Weiz - Hohenilz 31
Elzer Roas in Elz 0676-6267008 + andreas.pirchheim@gmx.at
, : 4 ﬁf;{:‘h"ff;'sr?h;‘r’s;' { Wein- und Obsthof Fink
L ] . : ersori-rresug 8182 Puch bei Weiz - Klettendorf 21
; = 5 Beim Apfelpavillon 03177-3158 - www.wein-obst-fink.at

in Feistritz hei Anger
................................................................... Obstbau Zohrer €13

. q q 8182 Puch bei Weiz - Klettendorf 9
Die 5 Erlebnisstationen 03177-2432 - www.obstbau-zoehrer.at

Pangerl: Der Apfel rund ums

: 6 Jahr. Es gibt immer was zu tun! Hotel Allmer
. . " B 8160 Weiz - Wegscheide 7
e Leitner: Apfel, Apfel, Apfel? 03172-2258 - www.hotel-allmer.at
- Keiner gleicht dem anderen!
‘ . @ Wilhelm: Der Abakus - Garten-Hotel Ochensberger
; # . Hochste Hingabe an den Apfel 8181 St. Ruprecht/Raab - Untere Hauptstrafle 181
2 o j Q schloffer: Willkommen im Bio- 03178-51320 - www.ochensberger.at
Kalch Naschgarten! Kosten & Staunen!
:@H : @ gﬁf'%n ':'"t't"alchfr'eh"im Weitere Informationen iiber unsere
. as Gartentalen . .
i ................................................................... ApfelstraBen-Betriebe, sowie Events und
. Union Aeronautic Styria Veranstaltungen findet ihr unter
" 8182 Puch/Weiz - 0664-2001916
F % www.ballonclubpuch.at ) Www-apfeIStraSSE-at
Gleisdorf+ Graz \
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GENUSSPARADIES STEIRISCHE APFELSTRASSE
Immer einen Besuch wert!

Besuche im Friihjahr das spektakulirste Bliitenmeer Os-
terreichs im steirischen Apfelland!

LANDSCHAFT:

Im Friihling verwandelt sich die Steirische ApfelstralRe in ein wahres
Bliitenmeer. Nicht nur unsere unzahligen Apfelbdume, sondern auch
viele andere Obstsorten und Zierstraucher tauchen die hiigelige
Landschaft in ein weill-buntes Farbspektakel und Dufterlebnis. Die
schonste Zeit, um in der milden Luft zu wandern und Rad zu fahren.

GENUSS:

Unsere Apfel werden reif geerntet und strotzen vor Geschmack
und Inhaltsstoffen. Bei unseren Hofladen erhaltst du im Friihjahr
knackige Apfel, die den Winter liebevoll umsorgt gelagert wurden.

s L Ly A P G

Ziinftig aufg'spielt wird! Die Apfelbliite erh6ht auch die Lebensfreude...

Gerade nun ist der Vitaminkick eine Wohltat fiir deinen Kérper! Mit
viel Wissen und Gefiihl zaubern unsere zahlreichen Direktvermarkter
aus dem Obst kdstliche Produkte, von Saft (iber Apfelwein bis zum
Schnaps, von Apfelringen iber Marmeladen bis zum Essig - am
besten, du kostest dich durch!

GASTLICHKEIT:

Vom Kaffeehaus (iber Buschenschank bis zur gehobenen Gastro-
nomie - auf der Apfelstralie findet jeder etwas fiir seinen Gusto! Ob
urig oder modern, bodenstandige Kiiche oder Haubenlokal, du hast
die Auswahl. Bei uns werden Gemiitlichkeit und Gastlichkeit grof3
geschrieben. Ob du nur fiir einen Tagesausflug oder fiir einen ganzen
Urlaub bleibst, die Herzlichkeit auf der ApfelstralBe sorgt dafiir, dass
du immer gerne wiederkommst.

Foto: Steininger

Naturerlebnis Apfelstrafe: Friihlingsknotenblumen bei St. Ruprecht/Raab.
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Kinderfreuden beim Bliitensammeln in den Obstgdrten.

ERLEBNIS:

GenieBe das Bliitenmeer im Rahmen einer Fahrradtour oder
Wanderung. Ein Besuch im Haus des Apfels erzdhlt dir die Ge-
schichte des Obstbaus in unserer Region. Viele unserer Betriebe
bieten Fihrungen und Kurse an. Auf fiinf Horgenuss-Liegen
entlang der ApfelstraRe kannst du entspannt verschiedenen
Geschichten lauschen. Bei unseren fiinf Erlebnisstationen dreht
sich logischerweise alles um den Apfel.

UNSERE 5 GEMEINDEN:

Finf Gemeinden sind Teil der Steirischen Apfelstralie.

In ihrer Mitte das Apfeldorf Puch, Ausgangspunkt fiir Wanderungen
durch das Genuss Paradies und auf den Aussichtsberg Kulm.

In St. Ruprecht im Westen kann man sich im Rahmen einer Genuss-
tour auf einem kulinarischen Spaziergang durch sechs Lokale kosten.

Albersdorf-Prebuch im Osten bietet mit der von Karl Hodina gestal-
teten Feuerwehrstation eine architektonische Besonderheit, die im
wahrsten Sinne des Wortes herausragend ist.

e e

.
-

Mit dem Drahtesel ldsst sich die blithende Landschaft hervorragend erkunden.

Foto: ikarus.cc

Kulinarischer Genuss wird ebenfalls grofigeschrieben.

Im Norden liegt das Kunst-liebende Anger, das mit seinem
Heimatmuseum im Rauchstubenhaus Einblicke in das Leben fritherer
Zeiten gibt.

In der Gemeinde Floing am Rabenwald wird Talkstein,
der weichste Stein der Welt abgebaut und an den
Stidhangen Beerenobst angebaut.

Ein Ausflug auf die Steirische Apfelstralle ist zu jeder

Jahreszeit eine lohnende Reise in ein wahres Genuss-Paradies, in
den Frihlingsmonaten aber ein ganz besonderes Vergniigen der
optischen und duftenden Art.

Die Herzlichkeit und Gastfreundlichkeit unserer Betriebe ladt

dich ein, hier ausgiebig mit der Seele zu baumeln und das Leben
in einem weiBen Bliitenmeer zu genieBen.

@ &

St.Ruprecht

hat mehr...

Das Apfeldorf Puch liegt inmitten eines duftenden Bliitenmeeres.

|15
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TOURISMUSVERBAND OSTSTEIERMARK

Unsere Verfiihrerbetriebe

Einzigartige Bliitentour durch die Oststeiermark

Radtouren oder Wanderungen im Bliitenmeer des steirischen Apfellandes.

Wie nirgends sonst kann man den Bliitenfriihling in sei-
ner ganzen Vielfalt in der Oststeiermark erleben. Von
den ersten Friihlingsknotenblumen im Raabtal bis zur
Lowenzahnbliiteim Almenland zeigtdie Naturihre zarten,
bunten Blitter in den unterschiedlichsten Ausprigungen.
Im Zentrum steht aber die Apfelbliite an der Steirischen
Apfelstrafie.

Als erstes starten immer im Méarz im Mihlwald bei Etzersdorf
(Gemeinde St. Ruprecht an der Raab) auf 3,5 ha die Bliitenteppiche
der Frithlingsknotenblumen. Die Berg- und Naturwacht markiertim
Wald einen Rundweg, damit die tausenden Bliiten nicht beschadigt
werden.

Gegen Ostern wird im Naturschutzgebiet GroRsteinbach die Bliitezeit
der einzigartigen Schachblume erwartet. Unzahlige Schachblumen
verwandeln die Wiesen in ein dunkelrotes Bliitenmeer. Keine der
hangenden Bliitenglocken gleicht der anderen. An der Einzelbliite,

Die markante Schachblume ist im Naturschutzgebiet Grof3steinbach zu finden.

Die Hirschbirnbliite im Péllauer Tal ist eine wahre Augenweide.

die verschiedene Farbabweichungen von tiefem Violett bis zu hellem
Braunrosa zeigt, erkennt man eine individuelle schachbrettartige
Fleckung, die fiir die geschiitzte Pflanze namensgebend ist.

Die Hirschbirnbliite entfaltet sich im April schneeweif mit karmin-
roten Staubblattern. Vor allem der Naturpark Pollauer Tal ist fiir
diese Birnensorte sehr bekannt. Die fiinf Kronblatter sind im véllig
geodffneten Zustand liberwiegend reinweil’. Nur vereinzelt zeigt sich
ein kleinflachig rosarot Uberlaufender Rand. Die Hirschbirnbdaume
konnen bis zu 200 Jahre alt werden und 16 Meter hoch in den Himmel
wachsen. Sie stehen nicht in Plantagen, sondern in so genannten
Streuobstwiesen und Baumreihen.

Gleichfalls ab Mitte April verwandelt sich die Apfelstralle in ein duf-
tendes Bliitenmeer, wenn alle Apfelbdume in zartem Rosa und
Weil erbliihen. Das Apfeldorf Puch ist in dieser Zeit Ausgangspunkt
fir eine wahrhaftige ,Reise ins Paradies“. Ob mit Wandertouren
durch die Apfelgérten - etwa am ,Tramway“ oder auf der ,Elzer
Roas“ - oder auf einer der Radtouren zwischen Puch, Anger und
Stubenberg zu Labestationen bei den Obstbauern oderim ,,Haus des
Apfels, es ist ein Fest fiir alle Sinne. Hohepunkt ist jedes Jahr das
»Apfelbliitenfest«.

Den Bliitenreigen in der Oststeiermark beschlieBen die Lowenzahn-
Festtage im Almenland. Die Wiesen von der Brandlucken bis zur
Teich- und Sommeralm sind im Mai gelb vom Léwenzahn und vom 1.
bis 11. Mai laden die Almenland-Wirte zu kreativen, friihlingshaften
Gerichten ein. Egal ob Léwenzahn-Burger, Lowenzahn-Grostl oder
Lowenzahn-Knddel, die gelb-griine Friihlingsbotin lasst sich vielfaltig
zu schmackhaften Gerichten verarbeiten.

Ob am Fahrrad oder auf den Wanderwegen, der Bliitenfriihling in
der Oststeiermark ist ein Genuss fiir alle Sinne.

Ce e QD

STURESHERD

ERLEBNISREGION OSTSTEIERMARK - ApfelLand-Stubenbergsee
Tel. +43(0)3176-8882 -+ apfelland@oststeiermark.com
www.apfelland.info

Oststeiermark &2

Urlaid om Gartes Oiiermachs

Foto: H. Schweighofer
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IWIRTSHAUS MEISSL - TRADITION SEIT 1885

Es ist nicht zum glauben, owa wirkli wohr...

...der Meif}l, der ist 140 Johr!

Seit nunmehr stolzen 140 Jahren
steht das Wirtshaus Meif3l fiir gelebte
Gastlichkeit, Tradition und hervor-
ragende Kiiche. Von Generation zu
Generation haben wir unsere Leiden-
schaft fiir gutes Essen und herzliche
Gastfreundschaft weitergegeben.
Mein herzlicher Dank gilt meinen
Eltern Franz und Maria Theresia, die
mir diese Leidenschaft und Werte vor-
gelebt haben, sowie unserem enga-
gierten Team, das taglich mit Hingabe
und Herzblut dabei ist. Nun darf ich,
in der bereits fiinften Generation,
dieses besondere Erbe weiterfiihren.
Ein Wirtshaus, in dem Geschichten
geschrieben und Erinnerungen ge-
schaffen werden. Gemeinsam mit un-
seren Gasten feiern wir diese lange
Tradition und freuen uns auf viele wei-
tere Jahre im Zeichen genussvoller
Momente.

Herzlichst Eure
Gastgeberin Petra Meif3l und Team

SAVE THE DATE!

Donnerstag, 17. Juli ab 18 Uhr: Start in die
traditionelle Wirtshaus Meif3l Grillsaison -
ganzim Zeichen der 140 Jahre...

Friihlingshafte Gaumenfreuden
im Wirtshaus Meif3l

Ab Mitte Marz gibt es kostlich-aroma-
tische Barlauch-Kreationen, die den
Friihling auch auf dem Teller zum Er-
bliihen bringen.

Ab 20. April servieren wir wieder
feines, selbst erlegtes Wildbret:
den Maibock aus den Waldern und
Obstgdrten rund um unser Apfeldorf
Puch.

Wir servieren Kdstlichkeiten
fiir Gaumen und Auge.
Dazu gibt es ab Ende April frischen,
heimischen Mauthner Spargel -

zart, saisonal und unwiderstehlich... scit 1885

Wirtshaus

WIRTSHAUS MEISSL
8182 Puch bei Weiz 21 - Tel. +43(0)3177-2205 - www.wirtmeissl.at

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS

35 Jahre Haus des Apfels &

m heurigen Jahr gibt es bei uns am Obstbauernhof in Harl

viele Griinde zum Feiern! Auf geht es in eine neue Saison! Ab
Griindonnerstag, dem 17. April haben das ,,Haus des Apfels
und unser Mostschank wieder fiir all unsere Gaste geoffnet. Wir
freuen uns auf Euren Besuch!

Wie schnell doch die Zeit vergeht! Vor nunmehr 35 Jahren wurde
am 16. September 1990 das steirische Obstbaumuseum ,,Haus des
Apfels“ im Rahmen des ApfelstraBen-Festes feierlich erdffnet.

40 Jahre Mostschank Kelz

In diesen 35 Jahren gab es
so manche Hohepunkte, die
in bester Erinnerung blieben,

darunter sieben sehenswerte

Sonderausstellungen, wobei die E

letzte ,,Die Geheimnisse der 1 fr*i"

Apfelmanner* auch heuer wieder n‘:mf-.

besichtigt werden kann. AVEELS
ﬁ\ST E‘ “

Fiir das Jubildumsjahr 2025 haben e

wir in reger Zusammenarbeit ergangenenZeiter}_

mit dem umtriebigen Team vom Reﬁkttgililsa\étions—KarteZurEro
. . . us

Oststeiermark  Tourismus  einen ?;Jahﬂggo

interessanten Audio Guide fiir unser
Museum erstellt. Lasst Euch das nicht
entgehen!

SAVE THE DATE!

Bereits jetzt im Kalender notieren!

Am Sonntag, 21. September 2025 umrahmen
die ,,Oststeierer” unser Jubilaumsfest.

2

des

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS
8182 Puch bei Weiz - Harl 25
Tel. +43(0)3177-3117 - www.mostschank-kelz.at

Fotos: Meifl

\"MeilBl

ffnung



Mdrz 2025 Unsere Verfiihrerbetriebe

GEHEIMTIPP FUR DEN FRUHLING

Genussparadies-Picknick
unter blithenden Apfelbaumen...

OBST- UND EDELBRANDPARADIES WILHELM

Mit Apfelessig durch
die Fastenzeit!

Apfelessig hat eine sehr positive Aus-
wirkung auf den Insulinspiegel, er regt
den Stoffwechsel an, ist gut fiir
die Verdauung und ist somit auch
eine ganz tolle Kur fiir den Darm.

Ein wahres Gesundheitsmittel

also!

Lass die Seele in der Wiese baumeln und M@
verwohne deinen Gaumen mit unserem

Picknick, zum Beispiel am Hochgartl
oder am Tram-Way beim neuen Genera-
tionenspielplatz.

&

Decke und Picknickkorb fiir 2 Personen gefiillt mit:
* 1 ganzes knuspriges Backhendl mit Erdapfelsalat

Einfach einen Schuss Wilhelm - * 1Fl. 0,7 L ApfelstraBen-Apfelwein oder 1 Fl. Apfelsaft

Apfelessig in ein Glas lauwarmes * 1FL. 0.7 L Mineralwasser still oder prickelnd

Wasser und niichtern am Morgen und/oder vor jeder Mahlzeit in * 2Fl. 2clEdelbrdnde

kleinen Schlucken trinken. Dies regt die Verdauung an und sorgt * 2 knackige Pucher Apfel

fiir einen gesunden Darm. Mit unserer Vielfalt an Essigsorten ist ¢ 2 Stiick Pucher Apfelstrudel

fiirjeden etwas dabei! https://www.wilhelm.at/shop/essig/ Preis fiir 2 Personen ab € 69,00
Veranstaltungstipp: Der Picknickkorb enthalt auch Glaser, Teller und Besteck.
Buschenschanktage mit Weinverkostung Jahrgang 2024 Die Picknickangebote sind mind. zwei Tage im vorhinein

3 Tage - beginnend am Freitag, 25., telefonisch zu buchen.

Samstag, 26. und Sonntag 27. April 2025

Kontakt:
............................................................... . OBST+SCHHAPS WIRTSHAUS MEISSL
OBST- UND EDELBRANDPARADIES WILHELM Tel. Buchungen: 03177/2205
8182 Puch bei Weiz - Lingstdtten 2 Di. und Mi. Ruhetag!

Tel. +43(0)3177-4141 - www.wilhelm.at

© AdobeStock

© Frutura

Der Zufall ist Gold!

i
} Golden Delicious =l
|
!

ch bin ein Kind des Zufalls und doch einer der be- : KURZ UND BUNDIG: q

liebtesten und vielféltigsten Apfel. Vor allem hier Geschmack: SR E S e |
in der Steiermark, wo ich reif und knackig geerntet : '
werde, ist mein Geschmack kostlich! Bliitezeit: April/Mai '
Erntezeit: ab Mitte September
Ob als Frischobst oder fiir milde Babynahrung, zum :
genussvollen Kochen oder Backen, das muss ich in aller i GroBe: grof3, hochgebaut
E Bescheidenheit doch sagen, meine Vielfalt ist glanzend. Merkmale: goldgelb, bei guter Reife rote Wange

Zu Recht haben sie mich im Jahr 1914 in den USA Golden :
Delicious getauft, goldene Késtlichkeit. Wobei, so lange wie Lagerfahigkeit:  bis August
ich schon hier bin und so gut wie mir das Genussparadies- Verwendung:

Klima bekommt, solltens mich eigentlich umtaufen auf :
steirischen Goldapfel... ¢ Namensherkunft: aus Louisiana (USA)

Frischobst, zum Kochen und Backen
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DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL

DER LUIS in Anger - g'schmackig & echt

Erleben Sie einen unvergesslichen Abend in unserem
Restaurant DER LUIS - ausgezeichnet mit 3 Hauben und
16,5 Punkten von Gault Millau - und lassen Sie sich von
Luis Thaller mit mehrgingigen Uberraschungsmeniis
zwischen 4 und 7 Gingen verwohnen, sehr gerne auch ve-
getarisch.

Die Weinbegleitung wird von unserem Sommelier Markus prasentiert
- oder Sie wahlen aus unserer umfangreichen Weinkarte mit knapp
500 Weinen inklusive groRem Sortiment an Bio- und Naturweinen.
Alternativ bieten wir selbstverstandlich auch eine alkoholfreie
Getrankebegleitung an. Um unsere Weine in vollen Ziigen genieflen

Fotos: W. Krug

zu kdnnen, ndchtigen Sie in unserem 4-Sterne-Hotel und entspannen
in unserem Apfel & Energie Spa mit Hallenbad und Saunalandschaft.
DER LUIS hat dienstags, freitags und samstags ab 18 Uhr und
zusatzlich samstags ab 12 Uhr gedffnet.

Luis Thallerbietet ebenfalls Kochkurse und Brunch an -

die Termine finden Sie auf unserer
Der Thaller

Homepage.

DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL
8184 Anger - Hauptplatz 3 - Tel. +43(0)3175-2206
www.posthotel-thaller.at

Friihjahr 2025 - ein Jahr der Hoffnung?!

Letztes Jahr im Friihjahr hat Ende Februar schon die Ma-

rille gebliiht und auch alle anderen Obstsorten waren
schon voll im Vormarsch in die Vegetation aufgrund des
warmen Winters.

Dieses Jahr begann anders - viel kdlter, aber trockener als so manch
anderes Jahr. Viele Bdume sind noch in der gewohnten Winterruhe,
aber nicht mehr lange. Die Tage werden langer und die Temperaturen
steigen leicht nach oben und dann wird's schnell gehen bis die ersten
Blatter und Bliiten zu sehen sind.

Das heiRt auch fiir uns etwas Gas zu geben, um mit den letzten
sWinterarbeiten“ fertig zu werden. Baume schneiden, Most fiillen,

Edelbrande abschmecken, diverse
Services machen und auch manche
Baustelle mal kurz einstellen. Dann
geht’s auch schon los. Birnen- und
Apfelbdume sind zu setzen, der
Steiermark-Friihling in Wien und
auch das Bliitenfest stehen schon
vor der Tiir. Auf dieses Fest freuen wir
unsheuersorichtig,denn momentan
schaut es so aus, als wiirde die Natur
mit voller Pracht auch auf diesen Ter-
min hin zusteuern.

Somit wartet ein tolles Friihjahr 2025 auf uns, denn gleich eine Woche
nach Ostern wird das traditionelle Bliitenfest gefeiert und dann geht
es mit Vollgas ins restliche Jahr.

Auch beim heurigen Blitenfest gibt es bei uns am Obstbauernhof
wieder eine Labestation. Also besucht uns und freut euch mit uns
auf eine schone Bliite und einen guten Start

ins Frithjahr.
101 ..
........................................................................ auenr

OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER
8182 Puch/Weiz - Harl 57 - Tel. +43(0)3177-2036 - www.niglbauer.at

Eure Niglbauer‘s
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BOGENBAU GERHARD WIESLER

Abwechslungsrelches Kursprogramm 2025

s professioneller Bogenbauer ist mein Schwerpunkt der

traditionelle Holzbogen. Ein- oder Zweitageskurse fiir
Bogenbau finden ganzjdhrig statt und sind vor allem durch
meine interessanten Kursteilnehmer sehr abwechslungsreich.

Manchmal gibt es aber in meiner Werkstatt ein Themenwechsel,
auch abseits des Bogenbaus finden drei Kurse regelmaRig statt:

In meinem Kurs Lederbearbeitung lernst du alle Grundtechniken
der Lederbearbeitung in einem Zweitageskurs kennen.

Am Anfang steht der Entwurf, die Idee fiir dein ganz personliches
Projekt. Wie du von der Idee zum fertigen Stiick kommst, ist Inhalt
dieses Kurses. Materialkunde, Zuschnitt, Formen, Beizen, Farben,
Pragen/Punzieren, Nahen, Flechten und Finish sind dabei Stationen
auf dem Weg zu einem ganz personlichen Kécher und Armschutz.
Auch abseits des BogenschieRens gibt es viele Moglichkeiten: Giirtel,
Taschen, Messerscheiden oder Mappen z.B.

Auch das gelungene Schleudern des Speers will gelernt sein.

am Wieslerhof in Elz ?

Neu am Wieslerhof 2025 -
Bronzeguss

In diesem Kurs entsteht eine
Replik eines bronzezeitlichen
Dolches. Am ersten Tag wird
sorgfaltig eine Sandform erstellt.
Ich habe verschiedene Modelle
zur Auswahl, du kannst aber auch
eine eigene Form entwickeln.
Als Hohepunkt des ersten Tages
erfolgt der Guss mit Bronze.

Am zweiten Tag wird der Klingenrohling von Hand geschliffen, mit
etwas Aufwand kannst du ein spiegelglattes Finish erzielen. Dann
verklebst du deine Klinge mit einem selbstgemachten Holzgriff und
du gehst mit einem tollen Stiick nach Hause.

Kurs Speerschleuderbau
Die Speerschleuder (Atlatl) ist eine prahistorische Jagdwaffe, die auf
der ganzen Welt verwendet wurde.

Amersten Kurstagstelleichzuerstdieverschiedenen Schleudertypen
vor, die natiirlich ausgiebig getestet werden kénnen. Ebenso gibt es
bei den Speeren verschiedenste Materialen, Schleuder und Speere
miissen fiir das optimale Ergebnis gut abgestimmt sein. Durch meine
langjahrige Turniererfahrung kann man sich da viel Lehrgeld sparen
und sofort mit einem leistungsfahigen Set starten.

Danach geht es in die Werkstatt zum Schleuderbau. Eine gute
Schleuder vereint Funktion und Asthetik, da ist deine Kreativitét
gefragt. Dann baust du dir zwei Speere. Beim Feintuning des Sets
wird auch an der Schleudertechnik gefeilt.

Und zum Abschluss machen wir eine Runde im Geldnde, auf meinem
Privatparcours kannst du dich wie ein
Steinzeitjager fiihlen. \\\\“ v ///
?\ \&'7/
GERHARD WIESLER

BOGENBAU

BOGENBAU GERHARD WIESLER
8182 Puch/Weiz - Elz 67 - Tel. +43(0)660-8188610 - www.meinbogen.at

Alle Infos und Termine zu
meinen Spezialkursen auf www.atlatl.at

y\\\\
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GARTEN-HOTEL OCHENSBERGER

AUFBLUHEN im Garten-Hotel Ochensberger

Foto: CM Visuals

Beim ,,Ochensberger* erleben Sie den Friihling in jedem
Moment Ihres Aufenthalts: im Duft der aufblithenden
Natur, in der Wiarme des Hotel-Spa STEIERNESS ,, Adults
only“und in den Aromen der frischen Kiiche.

Rund ums Garten-Hotel liegen die schénsten Wanderwege fiir Ent-
decker sowie weitldufige Radwege und das Beste: die GenussCard
ist schon ab der ersten Ubernachtung inkludiert - die kostenlose Ein-
trittskarte zu iber 280 Ausflugszieleninkl. Fihrungen & Verkostungen.
Spiiren Sie es schon? Der Friihling ruft.

« 3 Ubernachtungen

* BegriiBungsdrink und floraler Willkommensgruf

¢ vitales Feinschmecker-Friihstiick vom Buffet

* 4-gingiges Gaumenfreudenmenii

* 1xHeubad und Massage (55 Minuten)

* 1x TeaTimeim Kraftgarten

* Vinoble HomeSpa Produkte

* Entspannungim Hotel-Spa STEIERNESS ,,Adults only*

* GenussCard: 280 Ausflugsziele kostenlos £3
@ &

QciirnspERGER

akdn

Preis pro Person: Ab € 523,-
Gliltigkeit von 14. April bis 2. Juni 2025
GARTEN-HOTEL OCHENSBERGER

8181 St. Ruprecht - Untere Hauptstr. 181 - Tel. +43(0)3178-5132-0
www.ochensberger.at

ERLEBNIS- & PFERDEBAUERNHOF HOADNBAUER

Der Bauer und das liebe Vieh!

Das Jahr hat gerade erst begonnen und bei uns im Stall
geht es mit vielen Neuankémmlingen bereits munter zu.

Derhiibschedunkelbraune Wallach Wasabihateine Boxim Pferdestall
bezogen, Mit seinen 11 Jahren und seiner tollen Ausbildung - er be-
herrscht Lektionen bis zur schweren Klasse - bringt er schon viel
Routine mit und wird wohl ein toller vierbeiniger Professor flir unsere
Reitschiiler werden. Schon in der Probephase strahlten die Kinder vor
Freude, wahrend sie auf seinem Riicken ihre Runden drehten. Somit
war auch bald klar: Wasabi darf bleiben!

AuRerdem sausen seit Weihnachten fréhliche Meerschweinchen he-
rum- sie waren Omas Weihnachtsgeschenk. Taylor, Merry, Happy und
Riki heil3en die vier quirligen Damen. Und ratet mal - Nachwuchs hat
es auch gleich gegeben: vier + drei = 7!

Und dann sind da noch Felix und Pedro, die beiden Streuner-Katzen.
Vielleicht hat jemand von unseren Gasten bereits letztes Jahr die
beiden scheuen Katzen gesehen die sich in der Tenne versteckt
hielten. Mit Geduld und Einfiihlungsvermégen und vor allem der
taglichen Futterration hat Oma Gerlinde den Katern Vertrauen ge-
lehrt. Mittlerweile genieBen sie das Leben am Bauernhof als Schmuse-
katzen und verfolgen Gerlinde auf Schritt und Tritt.

Ab Ostern 6ffnen wir wieder die Pforten unserer Ferienwohnungen,
freuen uns darauf, gemeinsam mit unseren Gasten eine schone Zeit

zu verbringen und hoffen dass viele neue
tierische Freundschaften entstehen! gm
.......................................................... - HOADNEAUER

ERLEBNIS- & PFERDEBAUERNHOF - FAM. WASLE/WIESENHOFER
8182 Puch bei Weiz 29 - Tel. +43(0)3177-2257
www.hoadnbauer.at
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uch, als das Zentrum der Apfelstrafle,

hat eine sehr lange Geschichte,
die weit iiber die erste urkundliche
Erwdhnung 1386 hinausgeht. Was sich
aus dieser langen Geschichte jedoch
hauptséachlich niedergeschlagen hat, sind
allesamt Sagen, die mit dem Teufel zu
tun haben. Was das wohl iiber uns Pucher
aussagt?

Anscheinend haben die Bewohner von Puch
immer einen gewissen Ruf genossen, der von
Schldue und Selbstsicherheit spricht. Nicht
umsonst wurden sie auch ,Kriecherlwuzler«
genannt, da sie die unreifen Ringlotten
zwischen den Handen rollten, um sie weicher
zu machen und so schon die ersten zu sein,
die Kriecherl auf dem Markt verkauften.

Lange Zeit im spdten Mittelalter gab es in
Puch zwar eine Kirche, aber keinen Pfarrer,
denn keiner der Pfarrer der umliegenden,
zustandigen Gemeinden wollte in Puch die
Messe halten. Die Pucher seien Ungldubige,
hieR es als Begriindung (was vielleicht
eigentlich ein Grund sein sollte, erst recht
einen Pfarrer zu schicken...) Aber haben sich
die Pucher deswegen geschamt? Nein, sie
haben eine Sage in die Welt gesetzt, die alles
erklarte:

Der Teufel am Kulm

Eines Tages ging unser Herr Christus oben
auf dem Pucher Hausberg, dem Kulm,

22|

spazieren, da begegnete ihm doch der Teu-
fel personlich. Gewiss, es heillt immer, dies
geschah in der Wiiste weit im Osten, aber
was hatte der Teufel in der Wiiste denn
anzubieten gehabt? Aber hier, in dieser
prachtigen Landschaft, da bot der Teufel
unserem Herrn erst einmal Geld, das der
Herr Christus ablehnte, dann Frauen - an
denen unser Herr auch kein Interesse hatte
- und zu guter Letzt die Herrschaft iiber all
das Wunderbare, das er hier, vom Gipfel des
Kulmberges aus, erblicken konnte, wenn
unser Herr dafiir vor ihm niederkniete und
ihn anbetete.

Natiirlich hatte unser Herr Christus das nie
getan, doch ihm fiel vor allem auf, dass der
Teufelseinen Schwanzin einer unnatiirlichen
Haltung hielt, und so fragte er: ,Und was ist
mit jenen Dingen, die ich nicht sehe, weil
dein Schweif sie verbirgt?«

Da errotete der Teufel doch glatt - was bei
seinem struppigen Gesicht schwer zu er-
kennen ist - und meinte: ,Das ist Puch, das
ist so schon, das will ich mir behalten.«

Und deshalb heift es immer, wenn uns
Puchernwas gelingt,dannist es kein Wunder,
denn da hat der Teufel seinen Schweif driiber
gehalten.

Aber schliefllich bekam Puch doch einen
Pfarrer. Was den Teufel aber offensichtlich
nicht davon abhielt, weiterhin hier sein
Unwesen zu treiben:

Unsere Apfelstrafie

Als sich anno dazumal der Teufel

im Apfelland herumtrieb...

DAS GENUSSPARADIES IN ALTEN LEGENDEN - TEIL 1

Sagenhafte ‘Qpfelstrale

Der Teupel beim Kirchenmsirt

Es war einmal vor langer Zeit, da lebte in
Puch ein Pfarrer mit seiner Kochin. Sie war
keine schlechte Kéchin, gewiss nicht, und
die Wirten und Menschen im Dorf sorgten
auch dafiir, dass es ihrem Pfarrer an nichts
mangelte. Da wurden ihm Kérbe mit Apfeln
und anderem Obst geliefert, die Reste des
Geburtstags-Guglhupfs, ein Flascherl Apfel-
wein... nur, was die Kochin aus den Zutaten
so kochte, das war nicht immer nach des
Pfarrers Geschmack und so war er nicht
ungliicklich, als sie eines Tages zu ihrer
Schwester nach Birkfeld reisen musste. Nun
konnte er ein paar Tage lang die herrlichen
Speisen der Wirten im Ort geniel3en,
und gerecht wie er war, verteilte er seine
Besuchsgunst jeden Tag auf einen anderen
Wirt.

Anjenem Abend, als er beim Kirchenwirt safi,
fielihm ein groBes Loch in der Wand auf, das
bei seinen letzten Besuch noch nicht dort
gewesen war. Auf seine Frage hin erzahlte
ihm die Kellnerin: ,Stellt euch vor, Herr
Pfarrer, vor ein paar Tagen kam ein Bettler
in die Gaststube und verlangte, Wein zu
trinken: Wein! Ein Bettler! Einen Most habich
ihm angeboten, ehrlich, das ist ja so gut wie
der Traubenwein, aber nein, er wollte Wein.
Zum Streiten hat er mit mir begonnen! Da
kam ein fremder Jager herein und meinte, er
wiirde den Wein des Bettlers schon bezahlen,
bei dessen Seele. 'Bei meiner Seele!' rief der

Foto: W. Schneider
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Unsere Apfelstrafie
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Bettler, 'Das ist ein Wort! Wer braucht eine
Seele, wenn er Wein haben kann!’ Also gab
ich ihm den Wein und der Jager zahlte und
der Bettler trank. Und kaum hatte er den
letzten Schluck gemacht, da gab es einen
Tuscher, Herr Pfarrer, die halben Glasln sind
aus der Kredenz gefallen! Und die beiden
Manner waren wusch, weg durch die Wand...
Mei, ich glaub vo6llig, das war der Teufel, weil
das Loch, das will nicht halten, egal wie oft
wir's versuchen zu verputzen.«

Da dachte der Pfarrer ein Weilchen nach und
meinte dann: ,Soso, der Teufel... wenn ich
nicht so hungrig war, konnt ich das Loch ja
mit Weihwasser segnen, dann haltert der
Putz wieder.“ Na, so schnell hat die Kellnerin
noch nie ein ganzes Menii aufgetischt, mit
Apfelschaumsuppe und Mostbraten und
siBem Apfelstrudel... und tatsachlich, als
der Pfarrer sich gestérkt hatte, segnete er
das Loch in der Wand und der frische Putz
hielt.

Der Teufel macht's kaputt, der Kirchenmann
richtet's — aber bei beiden spielt gutes Essen
und Trinken eine Rolle!

Und auch bei der dritten Pucher Sage spielt
das Trinken und der Most eine Rolle:

Der Teufelosgraben

In jenem Ortsteil von Puch, der Hening
genannt wird, verlduft eine Wanderroute
durch einen idyllischen Wald, einem
Béachlein entlang. Dies ist der Teufelsgraben,
denn hier feierte (und feiert vielleicht noch
immer) der Teufel bei jedem Vollmond ein

wildes Fest mit den Oberhexen. Die Feste
des Teufels waren beriihmt bei den Hexen
und jede wollte nichts lieber, als die Nacht
mit dem gehornten Gesellen verbringen.
Doch die Oberhexen waren streng, nurihnen
sei es erlaubt, sich mit dem Teufel zu ver-
gniigen. Das hat den Unterhexen nicht ge-
fallen und so taten sie sich zusammen und
schmiedeten einen Plan. Von einigen Bauern
der Umgebung stahlen sie Fasser mit Most.
Den leerten sie dann in der Vollmondnacht
etwas oberhalb des Teufelsgraben in den
Bach hinein. Als die ersten Oberhexen nun,
erhitzt vom Tanz mit dem Teufel, ihren Durst
im Bach stillten, staunten sie nicht schlecht

Geheimnisvoll! Ob in den kiihlen Fluten des Teufelsgraben-Baches wohl noch immer Most fliefst?

Allerhand mystische Geschichten ranken sich um das paradiesische Apfelland.

— kostlichster Most floss da in ihre Kehlen!
Im Nu dréngten sich alle am Ufer des Baches
und tranken und tranken, bis sie rauschig in
einen tiefen Schlaf fielen.

Darauf hatten die Unterhexen nur gewartet.
Nun gehorte der Teufel, der vom Feiern noch
lange nicht genug hatte, ganz ihnen und
zumindest einmal konnten sie sich mit dem
gehornten Gesellen vergniigen!

(und wenn wir ehrlich sind, so miisste der
Graben eigentlich in Gedenken an diese List
Unterhexengraben heif3en...)

Wenn ihr also nach Puch kommt, gebt
acht, ob euch nicht der Teufel iiber den
Weg lauft - denn er liebt Puch, kein
Wunder bei unserem spritzigen Most,
den einfallsreichen Menschen und dem
kostlichen Essen!

Verfiiver-Tipp:

Weitere Geschichten dieser Art
findet ihr auch auf unseren fiinf
Horgenuss-Liegen zum Anhéren.

Foto: M. Mally, AdobeStock
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WIRTSHAUS MEISSL - i OBSTBAU PIRCHHEIM
Ab Mitte Mdirz 2025 gibt es BARLAUCH-KREATIONEN : Sa., 5. April ab 10 Uhr: OSTERDEKORATION-BASTELN
Ab 20. April 2025 servieren wir . Anmeldung bitte bis 20. Mdrz bei Maridi, 0676 6267008

| FEINES, SELBST ERLEGTES WILDBRET :  OBSTBAU PANGERL
Sa., 5. April um 14 Uhr: GEFUHRTE WANDERUNG auf |

OBSTHOF PIEBER 3 : |
Verkostung von iiber 35 Kostlichkeiten an Sdften und : (ol erkostunzindejoR B SRR R
Edelbrdnden; Voranmeldung unter 0664/88577433 OBSTHOF SCHNEEFLOCK

Sa., 12. April um 14 Uhr: GEFUHRTE WANDERUNG

FRISCH-SAFTIG - STEIRISCH & VON HERZEN BIO
durch die Obstgdrten, Dauer ca. 2 Std., mit Verkostung

Mi., 26. bis So., 30. Mdrz 2025

STEIERMARK FRUHLING IN WIEN mit frischen HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ

Apfeln unserer Biobauern und einem Gewinnspiel : Do. 17 April 2025: SAISONERGFFNUNG
WEINGUT EITELJORG des Museums und der Mostschank

Mi., 26. bis So., 30. Mdrz 2025 !  OBST- UND EDELBRANDPARADIES WILHELM
STEIERMARK FRURLINGIN.WISN - Fr, 25. bis So., 27. April 2025: BUSCHENSCHANK-
Mi., 2. April 2025 :  TAGE mit Weinverkostung Jahrgang 2024

PRASENTATION STEIRISCHER WEIN Stadthalle Graz W
O3 SILENT DISCO HOCHGARTL

STEIERMARK FRUHLING WIEN Sa., 26. April 2025 von 17 bis 23 Uhr

Do., 27. Mdrz 2025 gegen Mittag Apfelstrudel-Verkauf Kulinarik: Weingut Eiteljorg, Wein- & Obsthof Fink,
zugunsten des St. Anna Kinderspitals Hiittenzauber-Baumkuchen, Obsthof Berger
WIRTSHAUS & BIO-OBSTHOF STIXPETER APFELBLUTENFEST
Sa., 29. Mdirz 2025 um 18 Uhr, Konzertsaal Anger So., 27. April 2025 ab 10 Uhr am Hochgartl
DA BLECHHAUF'N mit seinem neuen Programm Kulinarik: Biohof Schloffer, Elzer Roas, Obsthof
Schneeflock, Weingut Eiteljorg, Wein- & Obsthof Fink,
DIVERSE APFELSTRASSENBETRIEBE Hiittenzauber-Baumkuchen, Obsthof Berger
Anfang April bis Mitte Mai 2025 Labestationen: Haus des Apfels - Kelz, Obstbau
BLUTENWOCHEN mit besonderen Angeboten Planner' Obstbau Leitnerl Weingut Eltel]org
siehe auch www.apfelstrasse.at
BIOHOF SCHLOFFER
OBSTBAU LEITNER vig. NIGLBAUER Fr., 9. Mai 2025, 19 Uhr: Vortrag ,GESUNDER BODEN -
So., 6. April 2025 um 14 Uhr: GEFUHRTE GESUNDE LEBENSMITTEL - REGEN. LEBENSWEISE"
WANDERUNG durch die Obstgdrten mit Verkostung
OBSTBAU BERGER

Im April 2025 gibt es zu jedem Einkauf

1 Flasche Apfelmost gratis dazu! Sa., 10. Mai 2025 von 8 bis 12 Uhr

WILDBRET & WILDSPEZIALITATEN Verkauf

ERLEBNISGARTEN HOFLER
Fr., 4. und Sa., 5. April 2025: OBSTTAGE BPSENDAY GERHARD WIESLER
Sa., 31. Mai und So., 1. Juni 2025

Ostermontag, 21. April 2025 von 9-17 Uhr PRAHISTORISCHES TURNIER Infos: www.atlatl.at
m OSTERMONTAG-ERLEBNISTAG .
Sa., 7. und So., 8. Juni 2025

Sa., 26. bis Mi., 30. April 2025 KURS BRONZEGUSS Infos: www.atlatlLat
BALKONBLUMENJIAGE Sa., 14. und So., 15. Juni 2025 Gse”tﬁ;’f::‘i‘:;‘e
: ok . £ Do, 8. bis Sa., 10. Mai 2025 BOGENBAU TRADITIONELL ApfelstraBe
LU L DD S DAMENTAGE ZU MUTTERTAG Infos: www.meinbogen.at
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